
Gangia e C.ia, che, primo, prese a studiare e curare il pro­
dotto prelibatissimo dell’Astigiano, il Moscaio, che ha a Ca­
nelli la sua principale sede. Questo vino, preparato col sistema 
Champagne, è ormai conosciuto ed apprezzato su tutti i mer­
cati vinicoli del mondo. Il cav. Carlo Gancia fu anche dei 
primi ad esportare in Francia, nella Svizzera e nelle lontane 
Americhe il Vermouth, che ora si consuma in grandi quan­
tità, ovunque, sotto la denominazione di Vermouth di Torino, 
perchè a Torino ebba, se non la culla, il battesimo della ri­
nomanza. I migliori Vermouths sono, come quello della Casa 
Gancia, preparati con vino Moscato. Un altro tipo di vino, 
speciale, che deve alla Casa Gancia e piu specialmente a 
Carlo Gancia, la sua rinomanza e la sua fortuna è lo Cham­
pagne che è preparato con uve finissime di vitigni francesi 
Pinot, coltivati in Piemonte.

La Casa Gancia, oltre che al Vermouth, e ai vini spumanti, 
rivolge cure particolari ai vini tipici del Piemonte, Barbera. 
Barolo, Barbaresco, Freisa Grignolino, Nebiolo, dei quali fa una 
importante esportazione nelle Americhe.

Il grandioso stabilimento Gancia si trova a Canelli, indu­
stre e ridente paese dell’alto Monferrato, centro della produ­
zione del Moscato. Questo imponente edificio, vastissimo, è 
munito di tutti gli apparecchi e macchine enologiche più mo­
derne e perfezionate, mosse da energia elettrica, è allacciato 
alla stazione ferroviaria per un binario proprio, che lo attra­
versa in tutta la sua lunghezza. I magazzini destinati al Ver­
mouth contengono 35 grandi vasche in cemento e vetro per 
la complessiva capacità di oltre 20.000 ettolitri. Le bottiglierie 
per i vini spumanti sono veramente imponenti; esse sono 
formate di due piani sotterranei, divisi ciascuno in tre lunghe 
gallerie e possono contenere sino a un milione di bottiglie. 
La Cantina per il Moscato che si spedisce in fusti, ha botti 
per una capacità complessiva di oltre 10.000 ettolitri. Vi sono, 
poi, altre cantine e magazzini per vini rossi, per vini liquo­
rosi, per cognac, per liquori, ecc., il tutto illuminato a luce 
elettrica, pulito, ben ordinato, elegante.

Da due anni uno speciale stabilimento per la lavorazione 
dell’uva Moscato è stato impiantato a S. Stefano Belbo, capace 
di oltre 10.000 ettolitri.


