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fra breve la crisi dell’alcool il cui prezzo
potra discendere anche a 210 lire al quin-
tale, cioé a circa L. 180 all’ettanid o.
Tale forte ribasso nel prezzo deli’alcoal
che si ripercuoterd necessariamente anche
sugli esercizi futuri per il modo con cui
viene applicata la legge sui cognac, non

pud non avere un effetto disastroso sopra

la viticultura non appena un’annata di
searso raccolto abbia ricondotto il vino a
prezzi normali. Non bisogna infatti dimen-
ticare che I'alcool & il nemico del vino
moralmente e finanziariamente. Moralmente
perché & nei disastrosi effetti dell’ abuso
dell’alcool che trova fondamento la crociata
bandita contro l'uso del vino.

Materialmente- perché un cichetto di 25
centilitri contenente circa 13 centilitri di
alcool assoluto ricavabile da circa 100 cen-
tilitri cubi di vino sostituisce un mezzo
litro di questo prodotto, e pid ancora perche
non appena i vino abbia raggiunto dei
prezzi ragionevoli, per esempio 30 cente
simi al litro fuori cinta (pari a 41 cente-
simi entro dazio nelle grandi cittd) si ri-
correra nuovamente alla moltiplicazione del
vino che quando sia fatta da persone
esperte che sanno sapieatemente valersi
del vino da taglio, dell’acqua distillata,
della glicerina, dell’acido tartarico e ma-
gari anche dell'acido suceinico (i famosi
vini Girard informino) sfugge pur troppo
alle ricerche analitiche. Dieci litri di al-
cool a L. 2 costano L. 20, la glicerica, I'a-
cido tartarico, 1'acido succinico e le altre
sostanze necessarie a trasiormare I’alcool
in vino ben colorato con uva tintoria o
Barlettone non aumentano il prezzo che
di circa 3 centesimi al litro cosicche il
miscuglio non costa pil di 25 centesimi
- e fa al vino naturale una concorrenza for-
midabile.

Riassumendo: lo Stato col vigente. si-
stema degli abbuoni perde una somma al-
meno uguale e nel'a maggior parte dei
casi superiore a quclla che il produttore
effettivamente incassa rimettendoci I'intero
valore dell’alcool e prepara ai viticultori
una concorrenza formidabile, alla pubblica
salute un danno gravissimo provocando ar-
tificialmente il ribasso del prezzo de'l'alcool
che tutti gli Stati civili si studiano di au-
mentare,

Osserverd alcuno che ss lo Stato pa-
gasse ai viticultori anche solo 60 cente-
simi per ogni grado ettolitro di vino di-
sperso non basterebbero 60 milioni, mentre
attualmente il danuo dell’erario si limita a
soli 30.000.000, e che questa soluzione pur
essendo equa perché ripartirebbe fra tutti
i daoneggiati il sacrifizio dell’erario che
ora benefica esclusivamente circa un quinto
di essi non sarebbe economicamente’ con-
sigliabile perché si getterebbe pin di un
milione di ettolitri di alcool del valore ef-
fettivo di 40 milioni, si rovinerebbero le
distillerie e specialmente le distillerie coo-
perative che, sorte per aiutare gli agri-
coltori, meritano ogni riguardo.

Ed io debbo riconoscere che quello a-
vrebbe perfettamente ragione.

Ma vi & fortunatamente un terzo modo
per risolvere la questione, e ciod soppri-
mere gli abbuoni e porre una sopratassa
per esempio di una lira per ettanidro, da
aumeniarsi o diminuirsi a seconda delle
condizioni del mercato, sull'alcool ottenuto
d stillando qualsiasi altra materia che non
sia il vino. Con tale sopratassa lo Stato
raggiungerebbe assai meglio lo scopo di
aiutare i viticultori e potrebbs destinare
120.000.000 che perderad quest’anno e negli
anni successivi e qualche altro milione che
si ricaverebbe dall’applicazione della so-
pratassa all’alcool finissimo di cereali a
pagare un premio di 40 lire per ogoi et-
tanidro di alcoel denaturato cid che per-
metterebbe alle distillerie cooperative di
pagare il vino anche guasto od acetoso
80 centesimi al grado come attualmente.
Nel mentre i vini atti alla fabbricazione
dell’alcool fino si pagherebbero circa una
lira al grado. ;

Cosi lo Stato senza spendere di pid di
quel che attualmente spende, anzi rispar-
miando probabilmente alcuni milioni pro-

muoverebbe la distillazione di oltre 5 mi- -

lioni di ettolitri di vino guasto senza in
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alcun modo pregiudicare la distillazione
dei due milioni di ettolitri di vino relati=
vameute buono occorrenti alla preparazione
dei 250 mila ettolitri di aleool ora richiesto
dal mercato. Cid senza ledere aleun inte-
resss all'infuori di quello dei consumatori
di liquori che perd, almeno finche¢ duri la
sovrabbondanza del vino, non paghereh-
bero I'alcool pid di quel che lo paghino
attualmente ‘in Italia e ciod molto meno
di quel che lo paga in molti Stati esteri.

N& vi & pericolo che i 500.000 ettolitri
di alcool denaturato messi sul mercato ad
un prezzo di circa 40 lire all’ettanidro non
vengano assorbiti perche il consumo di
petrolio, carburo di calcio e benzina ¢ at-
tualmente in Italia di 1.200.000 ettolitri’
che si vendeno in media a lire 45 al quin-
tale. Aggiungendovi oltre 300 milioni di
metri cubi di gas dei quali 2 metri cubi
equivalgono ad un litro di alcool si ha un
totale consumo equivalente a ben 2.500.000
ettolitri di alcool assoluto.

*
* %

Questo provvedimento assicurando un
collocameunto ai vini di uve guaste ed im-
mature rende possibile climinare la con-
correnza che questi vini fanno ai vini sani
modificando la legge nel senso di non con-
siderare come vino genuino se non il vino
proveniente dalla fermentazione dell’ uva
fresca, sana e matura, mandando ineso-
rabilmente all’alambiceo i vini provenienti
da uve immature o guaste che rovinano
il commercio del vino sano e la sua ripu-
tazione. Anche l'altro e principale incen-
tivo alla falsificazione del vino ed alla pro-
duzione di vini in tutto od in parte arti-
ficiali a base di alcool ed acqua pil o
meno distillata, glicerinata o tartarizzata
e ciod l'elevatissimo dazio consumo sul
vino nelle grandi cittd si potrebbe ri-
muovere con poco sacrifizio dei produttori
e senza danno dell’erario.

Basterebbe percid come propone il con- |

sorzio dei viticultori toscani scstituire alla
tassa di minuta vendita, al dazio consumo
ed a tutte le altre tasse che gravano sul

commercio del vino, una ieve tassa unica:

scalare variabile da-una a 2 lire per ogni

_ettolitro di vino prodotto a seconda del-

I'importanza del raccolto. ¢« Questa tassa
bene applicata randerebbe da 55 a 60 mi-
lioni annui, somma pid che sufficiente ad
indennizzare Stato e Comune della dimi-
nuzione d’entrata prodotta dall’abolizione
del dazio ».

Altro sensibilissimo alleviamento alla
crisi di sopra produzione potrebbe pure
arrecare I’estendersi dell’industria dei veri
concentrati a base di succo d’uva, qualora

questi fossero protetti dalla sleale concor- -

renza dei cosidetti concentrati a base di
mosti alcoolizzati o di vini dolcificati con
decotto di fichi, cosa' abbastanza facile
qualora si consideri che ogni ettolitro di
vero concentrato provenendo da due etlo-
litri di vino contiene una quantitd di gli-
cerina, di acidi e di eteri doppia di quella

" contenuta nel vino naturale cid che per i

falsi concentrati non si verifica. Ma pur-
troppo la Commissions consultiva facendo
un gran fascio di tutti i cosi detti con-
centrati senza preoccuparsi né del modo
di preparazione né dei caratteri chimici,
fisici ed organolettici che ne sono la con-
seguenza ha consacrato uno stato di cose
contro il guale i veri concentrati potranno
difficilmente lottare.

Un'altra industria che potrebbe utiliz-
zare fortissima quantitd di mosti profumati
¢ quella dei mosti sterilizzati in bottiglie
e dei concentrati per sciroppo, marmellate,
confetture, hjams ecc. ecc. Chi non ha
vissuto a lungo in Inghilterra, negli Stati
Uniti od in Germania non pud farsi un’idea
dell'enorme consumo che vi si fa di tali
prodotti. Basterebbe che si potesse sup-
plire col mosto concentrato dei nostri pro-
fumatissiminebbioli, spanne, trebbiani, san-
giovesi, albane, ad un quarto di questo
consumo che rappresenta nella sola Inghil-
terra e Stati Uniti un valore di oltre cin-
quecento milioni -all’anno percke di crisi
vinicola non $i udisse piw parlare. Ma
anche percid occorrerebbe chei nuovi pro-

dotti venissero efficacemente tutelati ob-
bligando a designarne il modo di prepa-
razione giacchd vi & maggior differenza di
gusto fra un mosto concentrato a vapore
anche a pressione pilt o meno ridotta ed
un mosto di uva profumata concentrato a
freddo di quella che esiste fra upna con-
serva di mele o di prugne (che pur sono
nel loro genere ottimi prodotti) ed una
conserva di fragole o lamponi il cui pro-
fumo al pari di quello del ribes & possi-
bile imitare in modo quasi perfetto sce-
glicndo adatte varietd di uve sane e mature
e mescolandole in opportune proporzioni
e concentrandole quanto basta per assicu-
rarne la conservazione.
-
* %

Riassumendo, i provvedimenti coi quali,
a mio modo di vedere, & possibile non
goltanto alleviare le presenti tristissime
condizioni del commercio vinicolo, ma as-
sicurare permanentemente il collocamento
a prezzi rimuneratori di un raccolto anche
abbondante sono: [° l'abolizione di ogni

“abbuono sulla distillazione dell’ alcool; R2°

I'applicazione di una sovratassa variabile
a seconda dell’abbondanza del raccolto che
potrebbe in annata di grande abbondanza
salire anche a 100 lire per ettanidro sul-
I'alcool ottenuto distillando qualsiasi altra
sostanza che non sia il frutto della vite;
3° I'istituzione di un premio variabile a
seconda delle condizioni del mercato e che
potrebbe per ora fissarsi a lire 40 per

~ettanidro di alcool denaturato ottenuto

dalla di-tillazione delle vinacee e del vino;
4° lo studio e l'applicazione di un dena—
turante poco costoso e che pur garentendo
gli interessi dell’erario non comunichi al-
'alcool un odore tanto disgustoso da osta-
colarne I'impiego nell’economia domestica;
5° I'aggiunta nella definizione dei vini ge-
nuini dell’espressione « provenienti dalla
fermentazione di uva fresca, sana e ma-
tura » vietando assolutamente 1’ uso dei
vini ottenuti da uve immature e guaste;
6° completa abolizione di ogni dazio o
tassa comunale o governativa gravante sul
commercio del vino sostituendola con una
tassa unica di circolazione di egual gettito
da pagarsi quando il vino esce dalle can-
tine del produttore; 7° concentrazione di
una parte del vino o del mosto eccedente
nelle annate di abbondanti raccolti per
servirsene a migliorare il restante pro-
dotto della stessa annata o delle annate
successive; 8° applicazione della nuova
industria della concentrazione dei vini e
dei mosti a produrre bevande, sciroppi e
confetture in sostituzione dei similari pro-
dotti a base di frutta di cui si fa all'e-

-stero un enorme consumo; 9° efficace tu-

tela dei mosti e dei vini concentrati ge-
nuini preparati con puro succo d'uva contro
le loro imitazioni e falsificazioni.

(Dal Coltivatore) Eupo MoxTI.

Da Scalenghe a... Spigno

(Contin. vedi num. pree.)

Ma proseguiamo. Se il Ferraris & stanco
nulla di innaturale, le forze umane haono
pur un limite e lo stesso Ounipotente dopo
aver creato 'universo si riposd il settimo
giorno.” Se desidera presto le elezioni
vuol dire che & sicuro de! fatto suo-e non
teme gli imbelli strali avversari. Maggio-
rino Ferraris, prosegue la Ragione, si &
sbottonato mastrando tutta la sua anima

in una intervista pubblicata sul Gio - -

nale d'Italia. Avrei desidérato esser pre-
sente all’atto in cni il Ferraris si sbotto-
nava -mostrando al colto ed all’inclita 1'a-
nima sual Miavrebbe fatto gola il vederla.
Nel brano dell’intervista riportato dalla
Ragione che cosa ha detto infine 1'espo-
gitore dell'anima? ‘
Che in Inghilterra I’agitazione elettorale
comincia un anno prima, che egli & agita-
tissimo, che bisogna fare le elezioni, che
gli elettori sono noiosi specialmente “du—

-rante il periodo. elettorale, che dopo le e-

lezioni il depntato & pil indipendente.
Nulla di strano in quelle sue afferma-

zioni: i costumi inglesi unitamente a quelli

ameri¢ani danno una grandissima impor-

-

tanza all’atto pid emergente della loro vita
politica quale si & appunto quello della
scelta dei loro rappresentanti al Parla-
mento, lavoro lungo e costoso che in Italia
& appena avvertito: sono d'accordo con
lui circa ‘'opportunitd a novembre delle
elezioni politiche, nella speranza che la
coscienza italica si desti e riesca a rom-

pere per sempre la potenza del nefasto.

uomo che attualmente spadroneggia: gli
elettori sono sempre stati molesti e tanto
pin al giorno d'oggi: ben lo seppero a
loro tempo il Chiaves ed il Saracco: du-
rante il periodo elettorale poi non ragio-
pano, essi hanno il coltello, como suol
dirsi, pel manico, ond’d che & vero che dopo
le elezioni il deputato & pid indipendente.
Lo so che il deputato dovrebbe sempre
esser indipendente, ma di chi la colpa? Di
tutto il nostro sistema rappresentativo: il
Governs & in balia dei deputati e dei se-
natori, questi alla lor volta dJel Governo
ed i poveri deputati infine dei capricei,
delle ambizioni, delle bizze dei proprii e-
lettori: & tutto un giuoco di alchimia
parlamentare, di reciproche transazioni che
non si pud d'un tratto distruggere.

E vengo alla conclusione: io voglio il
deputato, qualunque esso sia, fiero ed in-
dipendente, superiore alle beghe ed ai
pettegolezzi dei suoi elettori: Tale parmi
essere stato e mantenersi~il Ferraris e di
cid gli d0 ampia lode. Se proposi speciali
onoranze in di lui onore credo di aver u-
sato di un mio diritto che. nessuno pud
contestarmi: I'avv. ‘Ottolenghi faccia quello
che in tanti anni di deputazione ha fatto
pel suo collegio il deputato d’Acqui, ed
allora non una ma due medaglie d’oro gli
saranno offerte dalla riconoscenza degli
elettori. Quanto alla mia Spigno (mia per
modo di dire) io non ho elementi per dire
se di essa il Ferraris se ne iofischi: sino
a prova contraria debbo credere il con=
trario e giacch® siamo in materia di fischi

-attenti ai mali passi: gli spignesi sono

buoni ma non bietoloni.

Acqui, 7 Agosto 1908. Italus.

- Dal Circondario

Molare - (A.) " Pranzo @’ addio — Ai
signori Giacomo Bersi, cancelliere, traslo-
cato dietro sua richiesta dalla Pretara di
Molare a quella pid importante di Ovada,
@ avv. Biagio Canepa, notaio, che lascia
la sede di Molare per quella di Sampier-
darena, vollero gli amici e ammiratori
offrire un pranzo d'addio, che segui do-
menica scorsa a mezzo giorno all’Albergo
d’Europa. I commensali erano in numero
di oltre cinquanta: intervennero le Auto-
ritd del Mandamento, le rappresentanze

" delle Amministrazioni comunali di Molare,

Cassinélle, Cremolino, Prasco- e moltissimi
amici dei due festeggiati, di cai alcuni
giunti anche da altri paesi. Quelli che non
poterono partecipare mandarono adesioni,
come il vice-pretore avv. cav. Guglieri
sindaco di Aequi; il pr.tore di Ovada avv.
Bruni e parecchi altri.

Al dessert presero la parola il pretore
di Molare avv. Cavalli, I'avv. Grattarola e
I'avv. cav. Terragni presidente del Tribu-
nale di Varese, portando il saluto augu-
rale ai partenti, di cui elogiarono i sin-
golari meriti, pei quali seppero, duracte
la loro lunga residenza a Molare, conqui-
starsi la generale benevolenza e simpatia.
Risposero commossi i due festeggiati, rin-

graziando i numerosi e cortesi amici della

lusinghiera dimostrazionc.

Finito il pranzo nella pid sana e schietta.

allegria, cui contribui a rendere maggiore

del vecchio, prelibato vino con squisito pen-

siero offerto dalla famiglia del conte Ga-
ioli Boidi, fu servita una bicchierata nei

giardini del conte Tornielli: e di qui la
geniale riunione ancora si raccolse in casa
del sigoor - Bernardino Grattarola, dove:

furono fatti gli ultimi brindisi.

Agli amici signori Bersi e Canepa, che

gia haono abbandonato il paese di Molare

lasciando di s& cosi grato ricorde, giun--
gano ancor oggi nella loro nuova residenza.
i nostri sinceri e caldi saluti e i rinnovati.

auguri di un ottimo avvenire.

Al



